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HARTMANNSWILLER Joumées européennes des métiers d’art

Colomba ouvre ses portes

Catherine Colomba, artiste céramiste installée dans son atelier a Hartmannswiller, ouvrira les portes de sa salle d’exposition
aux visiteurs, mais aussi a d’autres artistes, dans le cadre des Journées Européennes des Métiers d’Art, du 4 au 6 avril.

artiste issue de I'Ins-
titut Européen des
Arts Céramiques de
Guebwiller, travaille
devant le tour de potier et I'éta-
bli de son atelier tout au long
de I'année en créant de ses
doigts des piéces originales et
uniques. A Pissue de la phase
de création vient l'opération
d’émaillage qui, encore plus,
accentue le cachet de I'artiste.
Catherine Colomba cuit ensuite
les bols, coupelles, saladiers
dans un four et c’est la magie
du feu et des cendres de sar-
ments de vigne qui fait le reste
par I'apparition des petites nu-
cléations, trés typique a cette
cendre.
Au cours des nombreuses expo-
sitions ol l'artiste présente ses
ceuvres elle rencontre d’autres
passionnés et met sa salle d’ex-
position de Hartmannswiller &
leur disposition. Lors de ces
Journées Européennes des Mé-
tiers d’Art, outre ses travaux
qu’elle expose, Catherine Co-
lomba accueillera quatre mem-
bres de la fédération des mé-
tiers d’art d’Alsace: Samten
Norbu (photographe), Aline
Falco (enlumineur), Suzanne
Capdevielle (céramiste) et Da-
mien Lacourt (ébéniste).

Cingq artistes,

cinq métiers

On retrouve dans la production
de Samten Norbit de nombreux
thémes comme les paysages et
les reportages de terrain. A c6té
de son travail artistique, il réa-
lise également de nombreux
clichés pour le monde de la
mode, de la musique et des
compagnies de spectacle. Ces
travaux lui ont valu d’étre de-
mi-finaliste en 2010 au Prix
international de la Fondation
Hasselblad dans la catégorie

des JEMA PHOTO DNA-G.V.

«Up and Coming» et d’étre
Lauréat au prix Schuler en
2008. Aline Falco se dirige vers
le métier d’enlumineur en
2002. « l'enluminure est pour
moi un petit monde ot la folie
des détails flirte avec I'équili-
bre des arabesques et s’harmo-
nise avec une intensité chro-
matique irréelle. Lorsque la

page est blanche tout est possi-
ble... la peau de béte attend sa
nouvelle destinée, sa nouvelle
histoire. Elle se voit parer de
lumiére, le parchemin est mi-
nutieusement recouvert de la-
pis-lazuli, cinabre, or ou na-
cre », explique l'artiste.

Suzanne Capdevielle qui vient
de Krautergersheim présente

L’artiste regarde les résultats aprés cuisson de ses créations a 1 280 degrés dans son four a bois. Ces piéces seront en vente lors

ses ceuvres en grés, en porcelai-
ne que parfois elle combine.
« J’aime préserver les textures
des argiles et utilise peu ou pas
d’émail. LEnfumage, cuisson
haute température s’attarde
ensuite a révéler toute la force
dela terre. Mes créations explo-
rent trois domaines qui élabo-
rent une sorte de mise en scé-

ne: Des panneaux muraux,
horizon de porcelaine, immen-
sité de noir. L'infini pour un
décor ot se cotoient formes hu-
maines et sculptures lumineu-
ses. »

Damien Lacourt présentera des
tableaux et petits meubles
marquetés. I réalise des piéces
uniques selon une technique

Les écoliers aussi

« La matiére est 'essence,
la technique est le moyen,
le récit se pose au centre,
alors 'ensemble pourra
étre une création. Je con-
cois et réalise des projets
sur mesure, de toutes
tailles, installés sur site ».

Des artistes en herbe

Dans le cadre de ses rela-
tions avec le personnel
enseignant de l'école ma-
ternelle de Hart-
mannswiller, artiste ac-
cueillera la classe de
Brigitte Herr le 4 avril dans
son atelier et les bambins
participeront a une séance
de barbotine sur le theme
du cirque et du clown.

par superposition de placages,
dite par « perce », afin de méler
les essences ; ol par incrusta-
tion, pour y intégrer des rési-
nes.m

G.V.

» Atelier et Exposition : 4 place de
la mairie 68500 Hartmannswiller
(entrée de l'atelier par la rue de
Técole)

» Vendredi 4 avril : 14h-19h,
samedi 5 et dimanche 6 avril 10h-
19h (démonstrations de savoir
faire les matins)

» Contacter l'artiste : tél
06.09.41.75.69 par mail :
catherine.colomba@wanadoo.fr

» @ journeeseuropeennesdesme
tiersdart.wordpress.com

Un salon qui allie esthétique et gustatif ! PHOTO DNA-BFZ

Le traditionnel Salon culi-
naire de Guebwiller, organi-
sé par les hoteliers-restaura-
teurs de l'arrondissement, a
lieu ce mardi a la Salle
1860.

POUR YVES FEDER, qui tient mai-
son a Berrwiller et préside la sec-
tion locale de I'UMIH (Union des
métiers de I'industrie hoteliére),
«cette 35e édition est pour les
professions des métiers de bouche
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une vitrine formidable de leur sa-
voir-faire. Si dans nos établisse-
ments nous mettons en avant la
qualité d’un plat ou d’un menu, la
convivialité, ’excellence de la car-
te des vins et le service, le volet
“exposition et concours” du salon
met pour sa part l'accent sur la
présentation non d’une assiette
mais d'un plat... ce qui ne se fait
plus dans la restauration tradi-
tionnelle! Cela oblige les partici-
pants, chef, commis ou apprentis,
4 dépasser les simples codes es-

GUEBWILLER Salle 1860

assion... gastronomie
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thétiques de la portion individuel-
le [...] Mais l'esthétique n’est pas
Punique critére du jury! Ce sont
tous des professionnels, ils savent
reconnaitre le travail au-dela de la
seule présentation ; ils détectent
les défauts de cuisson et les brico-
lages pour cacher une imperfec-
tion, et notent également la perti-
nence des accompagnements. Les
visiteurs pourront également don-
ner leur avis, et le challenge Char-
ly Moser récompensera le plat
choisi, par vote, par le public ».

Ce salon accueille a partir de 14 h,
de nombreuses démonstrations/
dégustations proposées par des
chefs ainsi que par les éléves du
lycée des métiers Joseph-Storck,
tandis qu’'a midi et en soirée a
partir de 18 h 30, un collectif de

restaurateurs propose un repas
gastronomique tout a fait intéres-
sant (22 €). A partir de 15 h le jury
du concours « gastronome ama-
teur », consacré cette année au
foie gras, sera a I'ceuvre, sous la
présidence de Bernard Leray, chef

étoilé & Wihr-au-Val. m
BFZ

» Le salon culinaire de Guebwiller se
tient a la Salle 1860 (25 rue de Reims)
mardi 25 marsde 10 ha 21 h; entrée
libre.

SYSTEMES SANS RAIL
DE GUIDAGE

* Esthétique
* Pratique

* voir conditions en magasin.
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